Kladdkaka

Kaka

150 g smor

2 dl socker

150-200 g mork blockchoklad
4 dgg (delade i gula/vita)

1,5 dl vetem;jol

Glasyr
150-200 g blockchoklad (blanda gérna ljus och mork)

2 msk smor

Smilt choklad.

Ror samman smor, socker och dggulor.

Tillsdtt den smélta chokladen och vetemjolet.

Vispa dggvitorna luftiga och vind ned dem forsiktigt i chokladsmeten. Det behover inte

bli vil blandat.

5. Hall smeten i en smord och bréad form och griadda i ca 175°C i 30-35 min. Kakan ska ej
vara genomgriddad utan &r 16s i mitten. Lat svalna.

6. Smilt choklad och blanda i smor. Glasera den avsvalnade kakan.
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